ПЛОТ- Б3:  Исхрана крава музара
· Организовати рад групе радника на исхрани крава музара и исконтролисати технолошки процес у складу са стандардима производње.  

· Обавити исхрану концетрованом смешом _______ (број крава 3 или 5 нпр.) крава музара у пуној фази лактације у ___________________ периоду, за условно грло које има дневну количину млека_______ (20 или 25 ) литара.
· Одабрати компоненте сточне хране, израчунати потребну количину компоненти, припремити концетровану смешу и спровести исхрану. 

· У оквиру писане припреме навести потребна техничка средства и материјал, описати поступак  израде радног задатка (редослед радова и оквирно време трајања) и контролу технолошких параметара.

· При изради задатка вреднује се организација рада, извођење сваке фазе технолошког поступка,  вођење евиденције,  спровођење хигијенских и заштитних мера и  време израде.

· Време израде радног задатка 75 мин од момента преузимања техничких средстава и материјала, закључно са евиденцијом. Извршењем задатка до 45 минута остварује се 10 бодова, до 60 минута 5 бодова, док се израдом задатка преко 60 минута не остварују бодови. Након 75 минута извршење радног задатка се прекида.

УПУТСТВО ЗА МЕНТОРЕ: 


За реализацију задатка припремити компоненте сточне хране, посуде за одмеравање хране,   ангажовати одређен број радника, одабрати одговарајуће категорије крава.
За сваког кандидата потребно је посебно припремити:
· Текст задатка са различитим подацима;
· Одговарајуће обрасце за сваког кандидата.
Ради контроле квалитета урађеног задатка ментори су дужни да испитној комисији доставе следеће податке:
· Прорачун,
· Време мешања,
· Количину хранива за једну краву.
УПУТСТВО ЗА ОЦЕЊИВАЧЕ
Приликом извршења задатка сваки члан комисије самостално, на основу технике посматрања и достављених података од стране ментора (прорачун), додељује бодове ученику према следећим аспектима и ближе прецизираним индикаторима за овај задатак. Да би ученик остварио предвиђен број бодова  у обрасцу за оцењивање потребно је да испуни све што је овим упутством предвиђено. 
ОРГАНИЗОВАЊЕ И КОНТРОЛА ТЕХНОЛОШКОГ ПРОЦЕСА

• Организује рад групе радника
Ученик се на почетку рада обраћа групи радника и даје јасна и прецизна појединачна упутства о задацима (подела задужења):
- један радник треба да рукује млином (одмерава хранива и убацује у млин и мешаону, изврши млевење и мешање по инструкцији);
- други радник помаже при преузимању смеше и приликом исхране крава.
• Обавља контролу припремљености машина, уређаја и опреме 
- контролише да ли је напајање млина обезбеђено; контролише затегнутост каиша на електромотору; везу луле за одвођење прашине.

- контролише исправност ваге (атест о баждарености или врши пробно одмеравање)

• Контролише рад групе радника
Надзире рад сваког радника по задужењу и усклађује динамику реализације радног задатка

КОМУНИЦИРАЊЕ СА САРАДНИЦИМА, НАДРЕЂЕНИМА И СТРАНКАМА У ПРОЦЕСУ РАДА

• Даје јасна и прецизна упутства радницима
У овом индикатору процењује се јасноћа говора, коришћење адекватне терминологије, концизност у изражавању.

• Размењује информације о рализацији технолошког процеса
- ученик (кандидат) даје инструкцију раднику да укључи млин и мешаону, саопштава колико времена се мешају компоненте и контролише време искључења млина и мешаоне.
• Правовевремено упућује на одступања у квалитету рада и преноси надређенима
- ученик прати тачност одмеравања компоненти. Извештава комисију да ли је смеша добро припремљена
ПРИПРЕМА ЗА РАД

• Бира/процењује материјал и сироване за технолошки процес 

- ученик одлази у просторију за припрему концентроване хране ради преузимања потребне количине хранива (према прорачуну) и процењује квалитет хранива и употребљивост (гледа декларацију на амбалажи, отвара амбалажу и органолептички процењује квалитет хранива).
- бира одговарајућа хранива 
• Бира опрему и прибор за рад
- ученик бира одговарајуће сито за млин

- ученик бира посуде за одмеравање компонената

• Припрема радно место

- ученик прегледа чистоћу посуда и простор око млина и мешаоне

- проверава да ли је мeшаона празна (остатака од претходног млевања)

СПРОВОЂЕЊЕ ТЕХНОЛОШКОГ ПРОЦЕСА    
• Примењује стандарде технолошког процеса
- правилно одабира  врсту и количину компонената на основу прорачуна
- тачно израчунава проценат учешћа компонената у смеши
- тачно наводи време млевења и мешања

• Контролише технолошке параметре/технолошки процес и коригује према условима производње
- контролише исправност млина и мешаоне у току рада ( надгледа лулу, каиш)

- контролише дозатор (отвореност) млина за пријем житарица

- контролише дозирање смеше за краве музаре (у објекту за смештај крава)
ВОЂЕЊЕ ЕВИДИНЦИЈЕ У СТОЧАРСКОЈ ПРОИЗВОДЊИ

• Уноси податке о извршеном раду у одговарајуће обрасце
- уноси податке у обрасце о употребљеној количини компоненти и утрошку смеше
- попуњава извештај о раду (образац или свеска промена)
• Уноси податке за материјлно и финансијско књиговодство о утрошку материјала
- попуњава налог магацину да изда материјал

- попуњава налог магацину да прими материјал
• Уноси податке о часовима рада и врсти рада за раднике у производњи
- попуњава обрасце о часовима рада и врсти рада за обрачун зарада радника

СПРОВОЂЕЊЕ ЗАШТИТНИХ И ХИГИЈЕНСКИХ МЕРА

• Спроводи мере заштите на раду прописане за одређене послове
- упозорава раднике да су у обавези да користе одговарајућу одећу, обућу и заштитне рукавице
- упозорава раднике на безбедно руковање млином и мешаоном
• Употребљава лична заштитна средства и опрему у току процеса рада
- користи одговарајућу одећу и обућу

- користи заштитне рукавице  

• Одлаже отпад на прописан начин (амбалажу и штетне  материје)
- одлаже амбалажу  и расуте компоненте на одговарајући начин
• Води рачуна о хигијени машина, уређаја, опреме, алата, прибора и радног простора

- радни простор се уређује и одржава тако да се материјал за производњу , техничка упутства и прибор налазе на одговарајућем месту

- машине и прибор на крају задатка очистити, по потреби опрати и одложити на одговарајуће место
