РАДНИ ЗАДАТАК
ПЛОТ- A 18:  Резидба воћних стабала на зелено
· Одрганизовати рад групе радника на резидби воћа, демонстрирати резидбу (на једном стаблу) и исконтролисати технолошки процес у складу са стандардима производње.

· Обавити резидбу ________________________ на зелено, _____________________________ узгојног облика, на површини од ___________ ари.

·  На основу датих параметара обавити одговарајући прорачун потребног броја радних часова, ако је норма резидбе једног радника ____ стабала/часу. Време за прорачун утврђује комисија након извлачења конкретног задатка. Ово време не улази у укупно време израде радног задатка.

· У оквиру писане припреме навести потребна техничка средства и материјал, описати план израде радног задатка (редослед радова и оквирно време трајања), подешавање и контролу технолошких параметара.

· При изради задатка вреднује се организација рада, извођење сваке фазе технолошког поступка,  вођење евиденције,  спровођење хигијенских и заштитних мера и  време израде.

· Време израде радног задатка 75 мин од момента преузимања техничких средстава и материјала, закључно са евиденцијом. Извршењем задатка до 45 минута остварује се 10 бодова, до 60 минута 5 бодова, док се израдом задатка преко 60 минута не остварују бодови. Након 75 минута извршење радног задатка се прекида.
ПЛОТ-A 18:  Резидба воћних садница на зелено
· Одрганизовати рад групе радника на резидби воћа, демонстрирати резидбу ( три стабла) и контролисати технолошки процес у складу са стандардима производње.

· Обавити резидбу ________________________на зелено, _________________ ________ узгојног облика , на површини од ___________ари.
· На основу датих параметара и нормом зелене резидбе од _____комадa/8h обавити            прорачун неопходног броја часова рада за обављање радног задатка. Време за прорачун утврђује комисија након извлачења конкретног задатка.
· У оквиру писане припреме навести потребна техничка средства и материјал, описати план израде радног задатка, подешавање и контролу технолошких параметара.

· При изради задатка вреднује се организација рада, извођење сваке фазе технолошког поступка,  вођење евиденције,  спровођење хигијенских и заштитних мера и  време израде.

· Време израде радног задатка 75 мин од момента преузимања техничких средстава и материјала, закључно са евиденцијом. Извршењем задатка до 45 минута остварује се 10 бодова, до 60 минута 5 бодова, док се израдом задатка преко 60 минута не остварују бодови. Након 75 минута извршење радног задатка се прекида.
УПУТСТВО ЗА МЕНТОРЕ
За реализацију задатка пoтребно je одабрати одговарајућу воћну врсту.

За сваког кандидата потребно је посебно припремити:

· Текст задатка са различитим комбинацијама;

· Прибор и опрему (маказе, калемарске ножеве);

· Одговарајуће обрасце (за прорачун, извештај о раду, магацинске картице, налог магацину да изда и прими материјал, књигу засада, образац за обрачун зарада радника...).

Ради контроле квалитета урађеног задатка ментори су дужни да испитној комисији доставе следеће податке:
· Одговарајући прорачун за сваког кандидата;

· Потребно време за прорачун.

УПУТСТВО ЗА ОЦЕЊИВАЧЕ

Приликом извршења задатка сваки члан комисије самостално, на основу технике посматрања и достављених података од стране ментора (прорачун...), додељује бодове ученику према следећим аспектима и ближе прецизираним индикаторима за овај задатак. Да би ученик остварио предвиђен број бодова  у обрасцу за оцењивање потребно је да испуни све што је овим упутством предвиђено.  

ОРГАНИЗОВАЊЕ И КОНТРОЛА ТЕХНОЛОШКОГ ПРОЦЕСА

· Организује рад групе радника    
Ученик се обраћа групи радника и даје јасна и прецизна упутства о извођењу следећих радних операција 
 - један радник припрема потребан алат и материјал за извођење резидбе
  - два радника заузимају своја радна места поред реда-стабала која им је ученик (кандидат) одредио  

  - радници примењују адекватну технику резидбе на зелено и обављају  резидбу одговарајућим алатом.
  - радници чисте свој радни простор 
· Обавља контролу припремљености машина, уређаја, опреме и алата
Проверава исправност алата и прибора:

  - проверава чистоћу и оштрину маказа и калемарских ножева 
· Контролише рад групе радника
Надзире рад сваког радника по задужењу и усклађује динамику реализације радног задатка

КОМУНИЦИРАЊЕ СА САРАДНИЦИМА, НАДРЕЂЕНИМА И СТРАНКАМА У ПРОЦЕСУ РАДА
· Даје јасна и прецизна упутства радницима
У овом индикатору процењује се јасноћа говора, коришћење адекватне терминологије, концизност у изражавању.

· Размењује информације о рализацији технолошког процеса
Ученик током обављања радног задатка комуницира са радницима, при чему измењују информације о стању воћних стабала:

      - да ли на стаблу има водопија,
      -  да ли је неопходно вршити проређивање гранчица или плодова, 

      - како се правилно повијају гране, 

      - како се врши ривашење.    
· Правовремено упућује на одступања у квалитету рада и преноси надређенима
- проверава рад радника (ученик одређује мере зелене резидбе и контролише да ли их   радници правилно изводе).

      - проверава да лирадници правилно користе материјал за повијање грана .

      - сва запажања при извођењу радног задатка преноси надређенима.

ПРИПРЕМА ЗА РАД
· Прорачунава/процењује количину потребног материјала
    - процењује потребан број вочарских маказа и калемарских ножева 

    - процењује потребну количину материјала за повијање
· Преузима потребан материјал, процењује његов квалитет и употребљивост
    - ученик преузима потребан алат и проверава његову исправност
   - преузима потребну количину материјала за  повијање грана 
   - преузима материјал за дезинфекцију маказа и проверава рок употребе 
· Бира одговарајуће машине, алат и прибор
 Ученик преузима  одговарајући алат и прибор – воћарске маказе, калемарске ножеве и материјал за повијање.
· Припрема радно место
    - одлаже материјал, прибор и опрему на одговарајуће место

    - расподељује радницима адекватан алат и материјал

    - упућује раднике на место обављања радног задатка

СПРОВОЂЕЊЕ ТЕХНОЛОШКОГ ПРОЦЕСА 
· Примењује стандарде технолошког процеса
 Ученик демонстрира резидбу на три стабла

   - у  припреми радног задатка описује узгојни облик, резидбу на зелено за дату воћну врсту по  

    стандарду

   - уклања водопије по стандарду

   - повија леторасте по стандарду

   - врши ровашење пупољака по стандарду

   - врши проређивање младара по стандарду

   - врши проређивање плодова по стандарду                                                                            
· Контролише технолошке параметаре и коригује према условима рада 
 Ученик контролише све параметре технолошког процеса и коригује евентуалне неправилности

ВОЂЕЊЕ ЕВИДИНЦИЈЕ У БИЉНОЈ ПРОИЗВОДЊИ
· Уноси податке о извршеном раду у одговарајуће обрасце
   - уноси податке у књигу производње

   - попуњава образац извештаја о раду

· Уноси податке за материјлно и финансијско књиговодство о утрошку материјала
   - попуњава налог магацину да изда и прими вишак требованог материјала

   - попуњава картице утрошка материјала 

· Уноси податке о часовима рада и врсти рада за раднике у производњи
   - попуњава обрасце о часовима рада и врсти рада за обрачун зарада радника

СПРОВОЂЕЊЕ ЗАШТИТНИХ И ХИГИЈЕНСКИХ МЕРА

· Спроводи мере заштите на раду прописане за одређене послове
   - упозорава раднике да су у обавези да користе одговарајућу одећу, обућу и заштитне рукавице.      
   - контролише примену заштите на раду.

· Употребљава лична заштитна средства и опрему у току процеса производње
   - користи одговарајућу одећу и обућу

   - користи заштитне рукавице
· Одлаже отпад на прописан начин (биљни материјал, амбалажу и штетне  материје)
    Одлаже биљне остатке на одговарајуће место

· Води рачуна о хигијени машина, алата, прибора и радног простора
   - припрема за резидбу обавља на одговарајућем месту које након рада остаје чисто и уредно.
   - алат и прибор на крају радног задатка дезинфиковати, очистити, опрати, по потреби подмазати и   

   одложити на одговарајуће место.

